Recette - Millionnaire’s shortbread sablés au caramel et chocolat | 750g

MILLIONNAIRE'S SHORTEBREAD *
SABLES AU CARAMEL ET CHOCOLAT

Le mittionaire’ themad fou le sablé du mitliopnainel, &
GO 2 & composda d'une couche de sabié appels
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couche da chocolat croguant. Dans ta recette otginale, & caramet ast
compose de Golden Syrup un sirop de sucre roux) mais dest out &
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Lo sappages de chocolat !

2004 de checolat noir

Prechauffer te four & 175°C.
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